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COCTELES 
Mojito          14.00 
Havana Club, menta fresca, lima, azúcar de caña 

Mojito de Fresa        14.00 
Havana Club, menta fresca, fresas, azúcar de caña 

Caipirinha         14.00 
Cachaca, lima, azúcar de caña 

Caipirinha de Fresa        14.00 
Cachaca, fresas, azúcar de caña 

Caipiroska (Blanca / Roja)       14.00 
Vodka (blanco o rojo), limas, azúcar de caña 

Piña Colada         15.00 
Bacardi, crema de coco, zumo de piña 

Fresa Colada         15.00 
Bacardi, crema de coco, fresas 

Margarita         15.00 
Tequila, Curaçao Triple Sec, zumo de lima 

Margarita Fresa        15.00 
Tequila, Curaçao Triple Sec, zumo de lima, néctar de fresa 

Margarita Mango        15.00 
Tequila, Curacao Triple sec, zumo de lima, néctar de mango 

Banana Daiquiri        15.00 
Bacardi, zumo de lima, sirope de azúcar, plátano fresco 

Tequila Sunrise        15.00 
Tequila, zumo de naranja, jarabe de granadina 

Daiquiri (Hemingway)       15,00 
Havana Club, zumo de lima, azúcar de caña 

Mai Tai         15.00 
Bacardi(Dark), licor de albaricoque, zumo de lima, zumo de naranja 

La Fruta         15.00 
Licor de pasión, zumo de naranja, zumo de piña 

Sexo en la playa        15.00 
Vodka, licor de albaricoque, zumo de arándanos, zumo de naranja 

La Pisina         15.00 
Bacardi, crema de coco, Blue Curacao, zumo de piña 

Long Island Ice Tea        18.00 
Vodka, ron, tequila, ginebra, triple sec, zumo de limón, Coca Cola 

Hugo Cubano         13.00 
Sirope de flor de saúco, prosecco, menta, lima, rodaja de naranja 

COCTELES sin alcohol 
La Fruta Fresca        13.00 
Mango, plátano fresco, zumo de piña, zumo de naranja, azúcar de caña 

LA BOMBA FRECSA       13.00 
Mango, fresas, plátano, zumo de piña, zumo de naranja, azúcar de caña 

Mojito Virgen         12.00 
Ginger ale, menta fresca, lima, azúcar de caña 

Mojito Virgen de Fresa       12.00 
Ginger ale, menta fresca, fresas, azúcar de caña 

Caipirinha Fit         12.00 
Ginger ale, lima, azúcar de caña 

Caipirinha Fit de Morango       12.00 
Ginger ale, fresas, azúcar de caña 

Piñita Colada         12.00 
Crema de coco, zumo de piña 

Fresita Colada        12.00 
Crema de coco, fresas, zumo de piña 





ENSALADA / SALAD 

Ensalada Verde 
Ensalada verde fresca con aguacate 

11.00 

Ensalada Mixta 
Ensalada mixta, lechuga, aguacate, pepino, 
maíz, zanahorias 

12.50 

Ensalada El Mex 
Ensalada de hojas mixtas, con mango, piña, 
aguacate, tomates cherry, pepino, cebolla roja, 
rodajas de patata y salsa de crema agria 

16.50 

Ensalada César 
La ensalada César es una ensalada 
internacionalmente conocida de la cocina 
estadounidense, atribuida al italoamericano 
Cesare Cardini. 
El ingrediente principal es la lechuga romana 
servida con un aliño especial y picatostes, bacon 
en tiras y parmesano. 

19.00 

Además con jugosas tiras de pechuga de 
pollo 

24.00 

Ceviche de Camarones 
Gambas, jalapeños, cebolla, salsa de tomate 
picante, zumo de lima 

19.00 

Ensalada de Pollo 
Ensalada típica mexicana con pollo asado en 
salsa aderezo chipotle, servida sobre lechuga 
iceberg      

20.50 

Ensalada de Camarones 
Gambas salteadas con aliño balsámico, servidas 
sobre crujiente lechuga iceberg 

NACHOS 

22.50 

Guacamole con Totopos 
Probablemente el plato más famoso de México. 
Los totopos horneados con queso se sirven con 
guacamole, la conocida mousse de aguacate. 

15.00 

Tres salsas para picar 
Las tortillas cubiertas de queso se sirven con tres 
salsas diferentes (salsa roja, guacamole y nata 
agria). 

16.00 

 





ENTRADAS 
 

Tapas 16.00 

Como entrante o aperitivo, tortillas de patatas gratinadas 
 con queso con tapas variadas 

Pan con Ajo y Chili 
Pan crujiente de ajo y chili 

11.50 

Chiles Jalapeños 
Los jalapeños son los chiles 
verdes mexicanos que te 
servimos rellenos de queso 
crema y fritos sobre una cama 
de lechuga iceberg con salsa 
aderezo chipotle 

19.50 

Nuggets de queso con chile                            12.50 
Elaborado con una capa de masa horneada de color amarillo dorado, 
 crujiente y aireada al mismo tiempo. Encierra queso suave cremoso  
con trozos de chile jalapeño verde.Servido sobre una cama de lechuga  
iceberg con salsa de la casa 

Alitas de Pollo 24.50 

Alitas de pollo marinadas en una fina mezcla de especias,  
servido con guarnición de ensalada, rodajas de patata,  
crema agria y salsa de mango y chile 

Empanadas rellenas de carne                       22.50 
Las empanadas, muy populares en Sudamérica, se rellenan con carne de vaca, 
patatas, tomates y cebollas y se sirven con salsa chimichurri y guacamole. 

Brocheta de pollo en salsa de piloncillo     19.50 
Brochetas de pollo a la parrilla marinadas en salsa de chile dulce y picante, 
servidas en tortilla de maíz con arroz mexicano de verduras, mazorca de maíz 
y salsa de chile dulce. 

Selección de Entrada 30.00 
Una selección de nuestros entrantes, ¡déjese sorprender! 





 
QUESADILLA 

 

Quesadilla Tradicional 
Tortilla de trigo rellena de queso cheddar, salsa 
de tomate, champiñones, servida con crema 
agria, frijoles, guacamole y canasta de ensalada 

25.00 

Quesadilla de Verdura 
Tortilla de trigo rellena de queso cheddar, 
vegetales, salsa de tomate,  
champiñones, servida con crema agria, frijoles, 
guacamole y canasta de ensalada 

26.00 

Quesadilla de Chorizo 
Tortilla de trigo rellena de queso cheddar, salsa 
de tomate, champiñones y chorizo, servida con 
crema agria, frijoles, guacamole y cesta de 
ensalada 

26.50 

Quesadilla de Atun 
Tortilla de trigo rellena de queso cheddar, salsa 
de tomate, champiñones y atún, servida con 
crema agria, frijoles, guacamole y canasta de 
ensalada 

26.50 

Quesadilla de Pollo 
Tortilla de trigo rellena de queso cheddar, salsa 
de tomate, champiñones y pollo, servida con 
crema agria, frijoles, guacamole y canasta de 
ensalada 

26.50 

Quesadilla de Camarones 
Tortilla de trigo rellena de queso cheddar, salsa 
de tomate, champiñones y gambas, servida con 
crema agria, frijoles, guacamole y cesta de 
ensalada 

29.50 

Quesadilla de Res 
Tortilla de trigo rellena de queso cheddar, salsa 
de tomate, champiñones y tiras de res, servida 
con crema agria, frijoles, guacamole y canasta 
de ensalada. 
 

28.50 

Quesadilla Vegana                                                    27.50 
Tortilla de trigo rellena de queso vegano,  
salsa de tomate, champiñones y pulled pork vegano, 
 servida con crema agria, frijoles, guacamole y cesta de ensalada. 
 





          PLATOS FUERTES 
 
Frijoles a la Guajillo 
Especialidad campesina mexicana 
Las judías blancas remojadas toda la noche en agua se cuecen 
con tocino, tomates y tiernas hierbas mexicanas según una 
antigua receta y se rellenan calientes en el pan crujiente 
casero dorado. 
Servido con cebolletas, pimientos, rábano, arroz y sal 

 
 
24.50 

Pechuga de Pollo al Tequila 
Pechuga de pollo asada flambeada con tequila, servida con 
salsa de crema de chiles, acompañada de arroz mexicano de 
verduras, vegetales y champiñones 

 
31.50 

Cordón azul a la Mexicana (el Clásico) 
Cordon Bleu de pollo relleno de queso cheddar y chorizo, 
con guarnición de pimientos y cebollas, acompañado de 
frijoles, crema agria, mazorca de maíz y guarnición a elegir 
Guarniciones: Country Cuts, Golden Texas Fries, patatas fritas 

 
32.00 

Tampiquena 
Especialidad de ternera de Tampiquena 
Filete de res (180 gr.) servido con mantequilla de chile, 
enchilada de verduras , cebollín, frijoles y arroz mexicano de 
verduras 

42.00 

Pollo con Mole 
Dos pechugas de pollo rebozadas: una con el original Mole 
Poblano Mexicano y la otra con Salsa Verde, a base de tomates 
verdes, chiles y semillas de calabaza, servidas con arroz de 
verduras mexicanas y Frijoles (mousse de frijoles mexicanos). 

 
28.50 

Chili con Carne 
Trozos de carne de res con frijoles en una salsa picante de chile 
tomate, servidos con arroz mexicano de verduras, mazorca de 
maíz y tortillas, acompañados de crema agria y salsa roja. 
Este plato también está disponiblecaliente, relleno en 
pancasero doradocrujiente. 

 
29.50 
 
 
 
+4.00 

Puntas de Res a la Mexicana 
Trozos de carne de res brevemente fritos en cubitos de tomate, 
cebolla y chile serrano, servidos con mazorca de maíz y arroz 
mexicano de verduras 

 
33.00 

Guachinango a la plancha 
Filete de dorada asado flambeado con hierbas tiernas y 
tequila, servido con salsa de crema de chiles, acompañado de 
arroz mexicano de verduras, vegetales y champiñones 

 
32.00 

Camarones en la Salsa Margarita 
Langostinos gigantes fritos con salsa margarita, servido con 
arroz vegetal mexicano, verduras y champiñones. 

 
33.00 

Selección combinada típica mexicana por 
persona 42.50 
A partir de 2 personas 
Una selección de nuestras especialidades típicas mexicanas, que hemos recopilado para usted de nuestra 
carta.Tacos de Pollo, Enchiladas de Verdura, Quesadilla Tradicional, Frijoles a la Guajillo, Fajitas de Res y 
Chili con Carne. 
Servimos nuestra Selección con tortillas de trigo, arroz mexicano de verduras, frijoles, guacamole, salsa 
blanca, salsa roja y una mazorca de maíz asada. 





              TROCITOS 
                      Especialidad de la Casa, 
                    Todos nuestros trocitos se cocinan en una sartén caliente,  
              servido con tortillas de trigo, arroz, salsa roja, salsa blanca y elote.  
                                    ¡¡¡Garantizamos que es un festín!!! 

Trocitos de Res 
Jugosos trozos de ternera asados con pimientos, 
tomates y cebollas y refinados con especias 
mexicanas. 

36.00 

Trocitos de Pollo 
Jugosos cubos de pechuga de pollo asados con 
pimientos, tomates y cebollas y refinados con 
especias mexicanas. 

32.50 

Trocitos de Puerco 
Jugoso lomo de cerdo asado con pimientos, 
tomates y cebollas y refinado con especias 
mexicanas. 

30.50 

Trocitos de Pescado 
Jugosos filetes de dorada fritos con pimientos, 
Tomates y cebollas y refinados con especias 
mexicanas. 

33.00 

Trocitos de Camarones 
Jugosos langostinos gigantes fritos con 
pimientos, tomates y cebollas y refinados con 
especias mexicanas. 

35.50 

 





      HAMBURGUESAS 
                           Nuestras hamburguesas se elaboran con  
                 ingredientes frescos elaborado según nuestra propia  
            receta y preparado con mucho amor. Rebanadas de papa, 
                         chile jalapeño, salsa blanca,Salsa Roja y  
          una mazorca de maíz se sirven con todas las Hamburguesas. 

 

Hamburguesa 
Vegetariana 
Jugosa hamburguesa casera de grano 
vegetal cubierta con queso cheddar, 
Lechuga iceberg, rodajas de tomate, 
rodajas de cebolla, tiras de pepperoni y 
salsa de la casa 

22.50 

Hamburguesa Mexicana 
Hamburguesa hecha con jugosa carne 
de res, cubierta con lechuga iceberg, 
rodajas de tomate, rodajas de cebolla, 
tiras de pepperoni y salsa de la casa. 

23.50 

Hamburguesa con Pollo 
Hamburguesa de pollo casera con queso 
cheddar, lechuga iceberg, rodajas de  
tomate, rodajas de cebolla, tiras de 
pepperoni y salsa de la casa 

23.50 

Hamburguesa con Queso 
Hamburguesa hecha con jugosa carne 
de res, cubierta con queso cheddar, 
lechuga iceberg, rodajas de tomate, 
rodajas de cebolla, rodajas de pepino y 
salsa de la casa. 

24.50 

Hamburguesa de la Casa 
Hamburguesa elaborada con jugosa 
carne de vacuno, suaves jalapeños y 
queso cheddar, envuelta en tierno pan 
crujiente, 
Cubierto con colorida y crujiente lechuga 
iceberg, rodajas de tomate, rodajas de 
cebolla, tiras de pepperoni y Salsa de la 
Casa. 

26.50 

Hamburguesa de Pollo 
Grande 
Dos hamburguesas de pollo hechas con 
jugosa carne de pollo, cubiertas con 
queso doble cheddar, lechuga iceberg y 
rodajas de tomate, 
Rodajas de cebolla, rodajas de pepino, 
tiras de salchichón y salsa de la casa 

28.50 

Hamburguesa Grande 
Dos hamburguesas preparadas con 
jugosa carne de vacuno, cubiertas con 
queso cheddar doble, lechuga iceberg y 
rodajas de tomate, 
Rodajas de cebolla, rodajas de pepino, 
tiras de salchichón y salsa de la casa 

30.50 

Bacon 02.50 
Huevo frito 
 

02.00 

 

EXTRAS 





FAJITAS 
Tortillas de trigo que rellenas a tu gusto 

Todas nuestras fajitas se sirven con tortillas de trigo, arroz mexicano de verduras, 
frijoles, guacamole, salsa roja, crema agria y una mazorca de maíz. 

Fajitas de Res                                                             36.00 
Con tiras de ternera, pimiento y cebolla 

Fajitas de Puerco                                                       30.50 
Con tiras de cerdo, pimiento y cebolla 

Fajitas de Pollo                                                          34.00 
Con tiras de pollo, pimiento y cebollas 

Fajitas de Verdura                                                    29.50 
Con verduras frescas, champiñones, pimiento y cebolla 

Con vegan cerdo desmenuzado, pimiento y cebolla  

Fajitas Vegano 35.00 

 

Fajitas de Camarones 

Con gambas gigantes, pimiento y cebollas  
36.00 

Fajitas de Pescado 
Con filete de dorada, pimiento y cebolla 

Selección combinada de fajitas 
Con ternera, pollo, gambas, pimientos y cebollas 
 

35.00 

39.50 





               TACOS 
Un clásico de la cocina mexicana 

TACOS DORADOS 
Se preparan tortillas de maíz enrolladas con las dos salsas 

Mole Poblano (salsa de chocolate original mexicana) y Salsa 
Roja, todo ello adornado con queso cheddar, tiras de cebolla y 

hojas de lechuga y como guarnición servimos frijoles y 
guacamole. 

Tacos de Res 29.50 
Relleno de tiras de ternera, tomate y cebolla 

Tacos de Puerco 27.50 
Relleno de tiras de cerdo, tomates y cebollas 

Tacos de Pollo 28.50 
Relleno de pollo, tomate y cebolla 

Tacos de Verdura 26.50 
Relleno de verduras frescas 

Tacos de Pescado 30.50 
Relleno de filete de dorada , tomates y cebollas 

Tacos de Camarones 32.00 
Relleno de gambas gigantes, tomates y cebollas 





TACOS CLÁSICOS 
Suaves tortillas de maíz rellenas con la jugosa carne de su elección, 

adornadas con lechuga fresca, tomates cortados en cubitos, cebollas y 
queso cheddar, servidas con la incomparable crema agria, guacamole y 

mazorca de maíz. 

Deliciosos rellenos a su elección: 
Ternera, pollo, cerdo, verduras, cerdo desmenuzado vegano, 
pescado o gambas 

Taco Chilango 
Una suave tortilla con la mezcla perfecta de queso cheddar fundido, tu   
carne favorita, pico de gallo, lechuga y lima.  

Taco Yucatán 
La mejor forma de disfrutar de la tortilla blanda es untada con guacamole   
casero, rellena de tu carne favorita, salsa  yucateca, lechuga y lima.  

Taquesa 
Este sustancioso taco incluye queso cheddar recién rallado y el típico y 
 cremoso Queso Blanco, asado entre dos tortillas de harina y relleno de  
carne adobada recién asada, lechuga fresca, tomates frescos cortados en 
 dados y queso cheddar rallado. 

31.00 

31.00 

33.00 





Enchilada de Res                                               29.50 
Relleno de rodajas de ternera, tomates y cebollas 

Enchilada de Puerco                                         27.50 
Relleno de lonchas de cerdo, tomate y cebolla 

Enchilada de Pollo                                                       28.50 
Relleno de chuletas de pollo, tomates y cebollas 

Enchilada de Verdura                                                26.50 
Relleno de verduras frescas 
 
 

Enchilada Vegano 
Relleno de carne de cerdo dezmenuzado vegano  

 
 

Enchilada de Pescado 
Relleno de filete de dorada, tomates y cebollas 
 

Enchilada de Camarones 
Relleno de gambas gigantes, tomates y cebollas 
 

ENCHILADAS 
Las tortillas de maíz rellenas se preparan con las dos salsas, Salsa Verde y 

Salsa Roja, y el conjunto se adorna con queso cheddar, tiras de cebolla y hojas de 
lechuga, Como guarnición servimos frijoles y una mazorca de maíz 

29.50 

31.00 

 
32.50 

 



29.50 



Costillas de cerdo 
Jugosas costillas de cerdo al horno, crujientemente asadas,  

sobre adobos caseros. 
Nuestras costillas se sirven con crema agria, mazorca de maíz y una 

guarnición a elegir  
Guarnición: Country Cuts, Golden Texas Fries, French Fries o Baked Potato 

Costillas a la Mexicana 
Jugosas costillas de cerdo , con un adobo de naranjas, tomates, chiles y tequila 

Costillas BBQ 
Jugosas costillas de cerdo con adobo BBQ casero 
. 

Costillas BBQ Caliente 
Jugosas costillas de cerdo, con un adobo casero de barbacoa picante 

Plato Combinado Costillas y Alitas 
Lo mejor de ambos. Costillas con nuestro adobo casera BBQ y 
alitas doradas, rematadas con chile jalapeño. 

33.50 

33.50 

33.50 

38.50 





ASADOS  

Bisteca de Res (carne de costilla) 34.00 
Filete de ternera 

Pechuga de Pollo 29.50 
Pechuga de pollo 

Pinchos de Camarones-Calamares 35.00 
Brocheta de gambas y calamares 

Filete de Salmón 33.00 
Filete de salmón 

Guarniciones: Todas las especialidades a la parrilla incluyen dos de estas 
guarniciones a elegir 

Ensalada, verduras, enchilada de verduras, mazorca de maíz, patata 
asada, rodajas de patata, patatas fritas o arroz vegetal mexicano. 
Salsas: Mantequilla de chile, Mole Poblano, Salsa Verde o Salsa Roja 



Vino blanco espumoso



(Cerveza blanca)



Jugo de manzana

(Melocoton, banano, manzana, piña)

Fresa,






